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JORNADAS PROFESIONALES

18-19 de junio de 2009

De 9 a 14.30 horas

MUESTRA EMPRESARIAL

20-21 de junio de 2009

Paseo de Cánovas

De 12 a 20 horas

MUESTRA EMPRESARIAL

El atractivo turístico de la ciudad de Cáceres es un marco incomparable para mostrar la calidad, el aroma y sabor de nuestros alimentos ecológicos repartidos en 22 stands en el Paseo de Cánovas.

El 20 y 21 de junio, elaboradores, productores y restaurantes acercarán al gran público lo mejor de nuestros alimentos a través de degustaciones y menús ecológicos.

Los expositores que traigan producto para degustar en los stands de la muestra seguirán el sistema de tickets (1 ticket para las empresas que se venderá por 0,8 € y 2 tickets para las degustaciones más elaboradas de los restaurantes a 1.6€. Se nombrarán restaurantes colaboradores de Cáceres que prepararán menús ecológicos a un precio razonable.

Los stands serán cedidos por la organización. En Extrema-Bio 2009 se entregará un Premio Internacional a un país de la Unión Europea. Este año será Alemania y será seleccionado por las empresas participantes. Se pedirá a cada participante una contribución en el premio de 100€.

Se organizarán acciones formativas y divulgativas para los días 20 y 21 de junio en distintos formatos (catas, degustaciones de productos ecológicos, talleres y visitas a huertas de ocio de la Ribera del Marco de Cáceres y fincas ecológicas)

JORNADAS PROFESIONALES

Jueves, 18 de junio

9h Recepción de participantes 

9.15-9.45h Inauguración

9.45-10.30h

Plan Estratégico para el apoyo y fomento de los productos alimentarios ecológicos en Extremadura 2008-2013

Consejería de Economía, Comercio e Innovación

10.30-11.15h

Control e identificación de los alimentos ecológicos

Ponente: D. José Luis Reyes Pablos. Jefe de Negociado de Agricultura Ecológica y Natural. Consejería de Agricultura y Desarrollo Rural


	“EXTREMA-BIO 2009”

Alimentos ecológicos de Extremadura

Calidad, aroma y sabor

JORNADAS PROFESIONALES

18-19 de junio de 2009

Salón de actos de Caja Extremadura 

C/ Clavellinas, nº 7, Cáceres

MUESTRA EMPRESARIAL

20-21 de junio de 2009

Paseo de Cánovas

Cáceres

Cáceres 2016, Capital Europea de la Cultura

11.15-11.40h Pausa-Café
11.45-12.30h

Los beneficios medioambientales de la agricultura ecológica 

Dña. Juana Labrador. Presidenta de la Sociedad Española de Agricultura Ecológica.

12.30-13.30h

Mesa redonda: Experiencias en la venta directa de alimentos ecológicos

- D. Juan Jesús Collado Jiménez EMPRECOEX

- Dña. Carmen Ibáñez Torres. Extremadura Sana

- D. Gonzalo Palomo Guijarro. Mansalva, Grupo de Consumo de Cáceres.

13.30-14.30h

Gastronomía en directo. Show-Cooking. 

Viernes, 19 de junio

9.20h Recepción de participantes

9.30-10.15h

El consumidor extremeño y los alimentos ecológicos

D. Antonio Chamorro. Universidad de Extremadura
10.15-11 h

Experiencias de cultivo en Los Huertos de Ocio de la Ribera del marco de Cáceres

Dña. Luli Durán. Universidad Popular. Ayuntamiento de Cáceres
11-11.45h

La calidad de los alimentos ecológicos

D. Juan Bolaños

Secretario FEPECO

11.45-11.12.10h Pausa-Café

12.15-13.15h

Ponencia Los alimentos ecológicos y la salud. 

- Dña. Mª Dolores Raigón. Univ. Politécnica Valencia
- D. Antonio Murillo. Univ. de Almería
- Restaurador de Extremadura

13.20-14.20h

Gastronomía en directo. Show-Cooking Restaurante 


